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మగ చేసి నిమ్మ వ్ర 
eg జేసిన పతకాలను 1తులరినకు: 1 'ఈులం' క. రం క్రిందన = 


ఎ ఆవంవఅయును... 


రం. ఈ ఇంగ్లీకంను 10 గ్రా. వెండీ కరిగించి 6 (౧. యు. 


తీసుకొని 6 గ్రా. పాదరసంనకు 1 గ్రా, బూర | శీ 


మ్మ పుల లు సులో వేయగా గట్టిపడును 


ERE 


™ ూరం - 100 గా. గంధకం; 69 (గ్రా. రసం నిమ గపులుసులో ( 
డి బిళ్ళకు. పచమిలిి ఆరించి. వం పిడకల ప్పుఠం.. “వండి. కళంగు ౩ గున 
రచమి! తు లతో బతికించి దీనిని సింధూరం చేసే విధానం. 30 (గ్రా. 'సవ్వీరం, ౩ వ 


౨0 (గ్రా. _తాళకం వీటిని నిమ పులుసుతో నూరి 30 ఛ్‌ వెండి. మ 
స్‌ 20 పిడ ఏ డకల os సింధూరం . క 


మ స్ట న. 


సందు అంత గంగరావి ఆకు 


